
1917 Cava Reserva 
Maset del Lleó

Nota de Cata
Color amarillo pajizo con reflejos a oro nuevo. El aroma es intenso a 
fruta fresca con notas de larga crianza como vainilla y pastelería. En 
boca es corpulento, envolvente y con un postgusto largo e intenso 
a fruta madura, especies y ahumados.

LIMITED EDITION OF 9999 BOTTLES PER YEAR.
This cava is our special tribute to Josep Massana Carbó, who made 
the first cava in Maset cellar in 1917. A century later, we want to 
make a deserved recognition to our founder. 
On this first edition, by means of an exhaustive selection of the 
best fruits from 2010 harvest, we have reached a great coupage 
that transmits the essence of the vineyard; freshness, fruitiness and 
a marked lime character typical of our vines.
Later on, in the cellar we have let lees and time (36 months) make 
their work, giving the wine fine bubbles and a complexity, both ne-
cessary to achieve a great cava.
 

Tasting Notes
Yellow straw-coloured, with glints of new gold. The aroma is intense 
to fresh fruit with notes of a long ageing, like vanilla  and cakes. Full 
bodied on the mouth, with a long and intense aftertaste, reminding 
of ripe fruit, spices and smoked tones.

D.O. Appellation of Origin Cava

2010

36 months

6-8ºC
11% vol.

Xarel·lo, Macabeo, Parellada, Chardonnay

D.O. Denominación de Origen Cava

2010

36 meses

6-8ºC
11% vol.

Xarel·lo, Macabeo, Parellada, Chardonnay

EDICIÓN LIMITADA DE 9999 BOTELLAS ANUALES.
Este cava es nuestro especial homenaje a Josep Massana Carbó, 
quien en el año 1917 elaboró el primer cava en la finca Maset del 
Lleó. Un siglo después, con este gran cava queremos exaltar nues-
tro más merecido reconocimiento a nuestro fundador. 
En esta primera edición, a través de la selección exhaustiva de los 
mejores frutos de la cosecha 2010, hemos conseguido que el cou-
page transmita la esencia de la finca; frescura, frutosidad y un mar-
cado carácter calcáreo típico de nuestros viñedos. 
Posteriormente, en bodega hemos dejado que las lías y el paso del 
tiempo (36 meses) hagan su labor, dotando al vino de unas finas 
burbujas y una complejidad necesarias para lograr un gran cava. 


